
Higiene	y	Seguridad	Alimentaria		en	Hostelerıá	

Organización 

Modalidad Formación: A Distancia 

Horas:  50 horas 

TEMAS HORAS 

Tema I: INTRODUCCIÓN 5 

Tema II: LA HIGIENE ALIMENTARIA 10 

Tema III: REQUISITOS PREVIOS AL APPCC O PRERREQUISITOS  15 

Tema IV: EL SISTEMA DE APPCC  15 

Tema V: TERMINOLOGÍA  5 

ASEHS-AIDETUR 

Teléfono: 639361472 

Fax: 969324584 

Email: curso@hotelessostenibles.com 

Web: www.hotelessostenibles.com  
  www.aidetur.com  
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